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ENTRANTE INDIVIDUAL
STEAK TARTAR, STRACCIATELLA, AGUACATE Y YEMA CURADA
CREMA DE CIGALAS ASADAS, COCO Y LEMON GRASS
CARPACCIO DE CIGALAS, PIPERRADA DE OLIVA KALAMATA Y TOMATE SEMISECO
CREMOSO DE FOIE AL BRANDY, BONIATO CARAMELIZADO Y POLVO DE PISTACHOS
TARTAR DE GAMBA, AJO BLANCO DE COCO Y ALMENDRAS
VIEIRA GLASEADA, PARMENTIER DE PISTACHO Y CHILE ROJO
CANELÓN DE POLLO DE CORRAL, BOLETUS, SALSA OPORTO Y PARMESANO

PESCADO
SALMÓN MARINADO EN MISO, ENSALADA DE PEPINO, MENTA Y ALBAHACA
LUBINA, BEURRE NOISETTE DE ALCAPARRAS Y COULIS DE COLIFLOR
RODABALLO ASADO, BIMI Y SALSA DE JENGIBRE CON REGALIZ
MERLUZA CONFITADA, CREMA SUAVE DE PIQUILLOS Y AJETES SALTEADOS
BACALAO AL PIL PIL, CRUJIENTE DE PAPADA IBÉRICA Y TRINXAT DE PATATA

CARNE
SOLOMILLO DE VACA CON SALSA CAFÉ DE PARIS Y PATATA RATTE
COSTILLA DE VACA MADURADA, PARMENTIER DE COLIFLOR Y KALE CRUJIENTE
JARRETE DE TERNERA GLASEADO CON MILHOJAS DE TUBÉRCULOS
PALETILLA DE CORDERO DESHUESADA, CREMOSO DE MANZANA Y TIRABEQUES
PLUMA IBÉRICA BRASEADA, PATATAS CONFITADAS Y VERDURITAS THAI
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CENA DE GALA SH VILLA GADEA

84€
PRECIO POR PERSONA

A ELEGIR UNA OPCIÓN DE CADA PLATO Y DE BODEGA.
EL MENÚ INCLUYE MANTELERÍA BÁSICA Y MINUTAS.

POSTRE
MOUSSE DE MANGO, YOGUR GRIEGO Y FRUTA
MILHOJAS CARAMELIZADO, CREMA DE VAINILLA Y CHOCOLATE BLANCO 
BIZCOCHO DE TURRÓN Y CREMA DE ALBARICOQUE
TARTA DE SAN MARCO
BIZCOCHO DE CHOCOLATE NEGRO Y CREMOSO DE CHOCOLATE 70%
MOUSSE DE CHOCOLATE GUANAJO, COBERTURA DE FRAMBUESA Y 
GALLETA

BODEGA "SELECCIÓN SH"
DISPONEMOS DE UNA AMPLIA VARIEDAD DE REFERENCIAS
EN VINOS Y CAVAS VALENCIANOS Y NACIONALES. CONSÚLTENOS

CERVEZA, REFRESCOS, AGUA MINERAL
CAFÉ E INFUSIONES



Los menús de gala constan de un entrante individual, un pescado, una carne y un postre, 
a elegir uno de cada entre las variadas opciones que ofrecemos.

El menú deberá ser elegido con anterioridad, siendo los mismos componentes para todos 
los invitados. Para alergias o intolerancias, por favor pregunte a nuestro
Departamento Comercial.


